
Para más información sobre alérgenos e intolerancias, consulte con nuestro personal.  

 

ENTRANTES 
 

 

Matrimonio del Cantábrico con piquillo, piparra 

y mermelada de tomate (un.) (3,9) 

 

Jamón Ibérico de bellota cortado a mano (l00gr.) 

Foie fresco del “Gers” sobre brioche con manzana 
caramelizada y reducción de Oporto (1,3,7,12) 

7,50 

 

 

33,00 

 

24,00 

Burrata con berenjena asada y espuma de romesco (1,3,4,12) 20,00

    Puerro asado a la parrilla con romesco (3,4,12) 

Carpaccio de gamba roja con vinagreta de 

cítricos y piñones (4,5,13) 

Tartar de atún con mango, menta y guacamole de curry 

acompañado de arroz crunchy (9,13,14) 

 

     14,50 

 

27,00 

29,00 

Alcachofas fritas con ajo blanco de pistacho (2 un.) (3,4,12) 16,00 
 

Croquetas de jamón ibérico de bellota (1,3,7) 

Foie mi-cuit con almendra garrapiñada y manzana 

caramelizada (4) 

Salteado de boletus con yema de huevo curada y 

trufa fresca de temporada (4,7,13) 

Calabacín asado con salsa tzatziki, granada y frutos 

secos (1,4,11) 

Parmentier de patata de montaña con huevo poché y trufa 

fresca de temporada (1,7) 

14,00 

 

24,50 

 

22,00 

 

 

     16,00 

 

 

19,00

 

 

 

 

 

 

1 Leche / 2 Moluscos / 3 Gluten / 4 frutos de cáscara / 5 Crustáceos / 6 Apio / 7 Huevos 

8 Mostaza / 9 Pescado / 10 Sésamo / 11 Cacahuetes / 12 Sulfitos / 13 Soja / 14 Altramuces



Para más información sobre alérgenos e intolerancias, consulte con nuestro personal.  

 

ARROCES Y PASTAS 
 

 

Falso risotto trufado con setas silvestres de los 

Pirineos (3) 

Canelón de pollo de payés rustido con bechamel 

de foie y salsa Perigourdine (1,3,4,7,12) 

Rigatoni con salsa de foie, ceps y huevo (1,3,7) 

PESCADOS 

 

Rodaballo a la brasa con pil pil (9) 

Lubina a la espalda con bilbaína de piparra  (9,12) 

Bacalao negro a baja temperatura, demi-glace de sus 

espinas y verduritas glaseadas. (1,9,13) 

 

CARNES 

 

25,00 

26,00 

 

 
26,00 

 

 

 

 

s/m. 

s/m. 

                    33,00 

 
 

Solomillo de ternera a la brasa, crema de boniato y naranja  35,00 

con salsa demi-glace (1,12)

                 Magret de pato del “Gers” a la brasa con crema 

de chirivía y salsa de frutos rojos (1,12) 

Chuletón (1kg.) de vaca vieja a la brasa 

GUARNICIONES 

 

29,00 

 

 

82,00 /kg 

 
 

Pimientos del piquillo de Navarra confinados con pi1 pi1   6,00 

Cogollos a la brasa con vinagreta (8,12) 7,00 

Patata rústica frita (3) 6,00 

      Patata con mantequilla de la casa (1)                                        8.00   

 

 

 
1 Leche / 2 Moluscos / 3 Gluten / 4 frutos de cáscara / 5 Crustáceos / 6 Apio / 7 Huevos 

8 Mostaza / 9 Pescado / 10 Sésamo / 11 Cacahuetes / 12 Sulfitos / 13 Soja / 14 Altramuces 


